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ESTAENMAR-  Con motivo de la 4 edicién deillesime Madrid
CHA CON LA ., . -
. en la Asociacion de restaurantes centenaric
ILUSION DE . o )
Los EQuipos.  tuvimos el placer de asistir a la recogida d B O L E I ' I\
premio que nos otorgaron por la mejor iniciati-
va gastronomica del afio. Como la mayoria (
1 LA VENDIMIA vosotros ya sabréignillesime Madries uno de . E N PAP E L l
DE NUESTRAS  |os grandes escaparates de la gastronomia I E

CEPAS,APRI- cional e internacional que se celebra una vez

MEROS DE OC- ~ : .
TUBRE afio en Madrid. Aunque todavia es un even
relativamente joven (42 edicién) se confirma
como una de las pasarelas de la gastrono
1 NUEVAS TA- mas exclusiva del momento.
PASENNUES- | 3 tortilla de Bodega La Ardosa, el cochinill S o NENENBASVAT O a— )
) . L ., ICSONBNRBNBaSy it 5y R F
Ligs TABER asado de Botin, el Bacalao al pil pil de Café Gi- y y
jon, Las manitas de cordero de Casa Albertoa NI 2 |t NBaSy Gl Oasy RS tF .|2R
La gallina en pepitoria de Casa Ciriaco, el baca- ———— — i
20 de C Lab | ito de pi T ONAE [t NBaSyidtOAasy RS t+ .[2R
1 LAFIESTADE ao de Casa Labra, e revue'to e pisto y morgi-
LA VENDIMIA lla de Casa Pedro, el cocido de La Bola, lgst e2 |/ dzN&a2 RS /It
EN TORO. gambas plancha de La Casa del Abuelo, el Spuf- t NBaSYyidrOAsy RS . 2R8It

fle de Lhardy, el cocido de Malacatin, los callps

_ 12y @20 G2NAF [ 2y OdNE 2
de La Taberna Oliveros y los corazones de al-
q

T oEL TABERNfchofa con langostinos de Las Galayos, s@zy A2 |/ I GF RS / SNBTa RS ydzS
RO TALI B¢ Matos y lugares con eterno encanto. Felicidades NB 1 2

a los premiados. Por cierto también mi felicitg- t NBaSyilrOAsy RS . 2R§3lI
cion perso.nal ala organlza.udmllesmqaor [SLSYBWREOA2 RSt /2yOdNE2 |RS

haber elegido uno de esos vinos que nos cauti- ) 3
: 5NEa Sy tF +A3F 02y [{2

van, naturalmente de Toro, nuestros amigos de
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EDITORIAL

Con este Numero de nuestro bimensual BOLETIN DEL ABUELO damos un paso m
nuestra linea de acercarnos mas a nuestros Clientes y Amigos.

QUE

COMPARTIERAS - . L ., . .
Eramos conscientes que nuestra Distribucion, al ser digital, nos proporcionaba ese |

NUESTRA comunicacion con nuestros Socios y Amigos que nos han dado sus datos digitales, pe
ALEGRIA AL Amigos no eran todos nuestros Amigos.

Asi que comenzamos a trabajar en poder llegar a mas personas, a todos aquellos qut
en nuestras Tabernas y en aquellos amigos del vino y del Abuelo que nos van a pode
NUESTRO otros establecimientos distintos a nue.

PUBLICAR

PRIMER Y os presentamos este Boletin del Abuelo, llenos de sus noticias, de sus Tapas, de !
BOLETIN EN de la llusion del Vino que nos caracteriza, asi como de nuestro sabor de mas de 10

con todos vosotros.

PAPEL... . . - , .
Ademas, algunos Socios 0 Amigos nos han ayudado, escribiendo algun articulo o pr

donos un contenido que estamos encantados de publicar y dar a conocer en nuestre
nas. Si quieres colaborar en el Boletin, envianos tus propuestas a nuestro Correo Ele
co.

Libros recomendados por

AGENDA DE LA DE- TODO SOBRE EL QUE- LA BATALLA POR EL

GUSTACION DEL SO (Fionna Beckett) : VINO Y EL AMOR
VINO (Pierre Rajotte): no es sélo un léxico com-  (Alice Feiring):

sbnapA

LA Esta guia ayuda al catador pleto y una guia para la com- La periodista y endloga Ali-
Ish .. . ..

OIiiV aficionado a pra, sino que se ocupa de ce Feiring se atreve a desa-
comprender las bases de latodas las facetas de la histo- fiar al todopoderoso critico
cata; desarrollar sus habili- ria de este magnifico pro- y defiende en este libro una
dades mediante ejercicios ducto lacteo, su produccion vuelta a la autenticidad, la
sencillos; organizar catas Yy las especialidades regiona- naturalidad y la sensatez en
divertidas en su casa; esta- les.. la elaboracion; parte asi en
blecer los métodos para Presenta tipos de quesos busca de sabores suficiente-
agudizar sus sentidos y famosos de todo el mundo. Mente matizados, de vinos
- de;arrollar SU memoria guS-erg también aquellos que  9Ue NOS hablen de su tierra
tatlva_; encontrar las pala- practicamente no se cono- ddel terroirg, de la gente_z

bras justas para expresar Sltbap, descubre como la ela- due l0s ha elaborado; vinos
opinién; llenar y cubrir una - ue nos cuenten su propia
S P yeul boracion del queso puede ~ qUé N prop
ke e daow ficha de degustacion; consograr semanas. meses e in- historia y nos abran su alma.

I?dar Sus conocimientos rea,so afios. Este libro es un
lizando a su vez catas co-

alegato en defensa de las  Todos los Libros, en Apunto
mentadas. tradiciones de este arte ar- Librerias, Visita su web
tesanal.. www.apuntolibreria.com
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http://www.apuntolibreria.com

- La Vendimia en nuestr:

MOMENTO DE LA Nuestro momento lleg6é Y la primera fue para el hasta el jueves 7 para
VENDIMIA Y la primera semana de Pago de Garabitas, que poder recoger las uvas
Octubre. Tras todo un  alcanzd el nivel 6ptimo del Pago que faltaba, el

afo de cuidados, de ner-en la Ultima semana de Pago del Abuelo.

Y A LA TIERRA CON vios e incertidumbres de Septiembre.
mirar (y hasta ro- [N,
gar) al Cielo, llego R
Y RESPETO: UN el momento en qug
ANO DIFICIL QUE nuestro Responsa
ble de Vifiedo dio

el pistoletazo de
BUEN VINO. salida.

AL FIN, LLEGO EL

MIRAMOS AL CIELO

Ahora, a esperar,
\ que ha sido un
afio muy duro,

{ con bastante afec-
™ cion del clima,

% que ha condicio-

i nado tanto la can-
tidad (ha bajado)
Daniel, con su ana- como la calidad
lisis profundo de las Después le toco el (se prev® muy b
muestras que desde ha- turno a nuestro Pago cosecha). Es el momen-
ce algunas semanas era del Suizo, que alcanz6 to del vino, del Endlogo,

AGRADECIMIENTO

VA A TRAER UN

diario, fue viendo el su punto justo el primer de la Barrica y de la Bo-
nivel de azlcar que te- fin de semana de octu- tella, de las cubas vy las
nian las Cepas de cada bre. fermentacionesRIA.
Pago.

Tuvimos que esperar

Tapa del Mes de OctL
Mejillon de Roca

En este Mes de Octubre, La Casa
TAPA DE LUJO del Abuelo ha seleccionado comg
Tapa el Mejillén de Roca, acompz
flado de una Salsa belga de Ceb¢
OCTUBRE... y Cerveza que hemos conseguid
deleite a quien los ha probado ya
Lo que para algunos es un manja
digno de reyes, y aprovechando ¢
producto nacional, se adereza co
una sabrosisima Salsa Belga y s¢
sirve en la barra de las Tabernas
del Abuelo.

No seas el ultimo en probarlos y
pidela en nuestra Taberna.

PARA EL MES DE

BOLETIN DEL ABUELO
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Ya ImmenzaldloConcurso
de Vi no Af 1 ci

El pasado sabado 18 de SeptiemSubterranea del Siglo XVI en el lo conociamos. Sin embargo, aun-
bre tuvo lugar en Toro la Centro de Toro, lugar donde
Reunidn Inicial del | Concurso de van a descansar nuestras Barri-
Vino Aficionado La Vifia del cas y nuestras Botellas, ya que
Abuel o, 0Coup a glbiahsidoTiiado$ por IacDegai :
Torood. nizacién para la primera reunién -

Comenzamos en nuestra Vifia, con el Endlogo. '
conociéndonos entre los distin-  En la Reunion se trataron todosﬁaé‘é{ ,‘(
tos equipos y disfrutando de los temas con Juan Martin Hino
nuestro vino con un poco de ja- jal, Endlogo de Marques de gue conocidos algunos pero no cla-
Frontaura y del Concurso y con ramente identificados, se ofrecieron
Ramon Iglesias, por parte del  a los equipos vinos de Garnacha,
Comité Organizador. Se explica-Petit Verdot, Pinot Noir, Cavernet
ron y analizaron todos los as-  Sauvignon, Merlot y Syrah.
pectos del Concurso. Cada equipo trabajo definiendo el
Primero, fue el tiempo para ha- tipo de vino que queria y que varie-
blar de la Cuenta de Explotaciondad de uva y porcentaje queria utili-
de cada Equipo, de los tipos de zar. La verdad, es que el jurado lo
mon y queso, a la vez que disfru- botellas de corchos de capsu- va a tener dificil, ya que los vinos
tabamos de la vista de la Vifia, e F U] definidos de cada equipo son bas-
todo su esplendor y casi a punto tante distintos entre si.
para la vendimia. Todos los equipos terminaron con
De alli, nos fuimos al Restaurante una foto de equipo en la Bodega (se
La Fragua, en el centro de Toro, pueden ver en nuestra pagina de
donde degustamos una agradabl Facebook) y esperando la primera
comida y sobremesa, y todos los & . prueba, que se realizard en Madrid.
equipos comenzaron a hacer suslas, de barrlcas y de las Etique- Todo lo que vaya pasando en el
tas, que cada uno de los equiposConcurso lo iremos contando en
tendra que disefar. este Blog y en nuestra pagina de
Después, para que todos los ~ Facebook. No os lo perdaiRIA
integrantes de los equipos pu-
dieran conocer y comparar, se
ofrecidé una pequefia cata de vi-
nos monovarietales, a fin de co-
nocer mejor cada tipo de uva
cabalas sobre el tipo de vino, la para después poder definir el
Etiqueta y demas aspectos fundavino. Una de las reglas es que es
mentales en nuestra Tarea. obligatorio hacer el vino con el
Tras las Copas, cada equipo baj650% (al menos) de uva Tinta de
hasta la Bodega de la Casade Toro, y es el vino con el que
Samaniego, una preciosa Bodegd)abiamos comido, con lo cual ya
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DIGNA DEL MEJOR

CARACTERISTICAS: 1 i ! ' BODEGA ENOCAVA:

Mantiene la temperatuiiats AN | L Instalacion en 15 dias.
y humedad constante: : | N Beloajo deisuisalon, cocina,
Libiegdegvibraciones.. S i — garaje o jardin.

- , > . Varios modelos.
mantenimiento. \ /Y . Capacidad entre 800 y 3.000
Oscuriddd sy e T B RS botellas.

e Particulares
e Restaurantes
e Comunidades
e Promociones

"Disponemos de un show-room en Madrid y en Marbella, poniéndonos a su disposicion para realizar una
visita y poder completar la informacion necesaria, rogando previamente concertar una visita.”

Bodega Lar, S.L.
C/ Serrano, 25 - 28001 Madrid
615 345 449 - 91 575 43 74
EaboeT e Spis e-mail:enocava@enocava.es - www.enocava.com

El Tabernero Tali

Siempre he intentado imaginarme MOs impacientes por poder
cémo y cudl serfa el futuro de nues- aportar algo a este conjunto y
tras tabernas o en general de la€se positivismo y querer hacer
hosteleria espafiola. Seran los pro-pienso es bueno para todos. Pe-
ductos transgénicos o productos 0 toda esta euforia y ganas de & ‘ %
sintéticos 0 a lo mejor podemos hacer se te quitan una y otra vez ' 7, r

mantener los productos naturales Viendo como actuan con noso- s

de la tierra para nuestras futuras/fost T 0s  onuestr osod ;ayunit.amientos o

tapas y platos. Y los conceptos y Personas que por ahi deambulan. _
disefios de nuestros platos y loca- Es increible el acoso al que nos Se imaginan si me cuelgo una

les, ¢cémo serén en el futuro? ConVvemos sometidos y cuando pien- ristrg de guindillas, me refriegq
los impresionantes y apasionantessSO que tengo dedicar gran parte €N &/0S, M€ lavo el pelp con e}
cambios en los disefios y conceptosde mi tiempo a adaptarme a 2ceite gsado d? la freidora 'y
culinarios que se han aportado en montones de normativas nuevas M€ cepillo los dientes con salsa
Espafia en estos Ultimos afios sedue salen como churros y defen- brava. A lo mejor consigo que

confirma un futuro prometedor derme de multas y sanciones re- PO’ el tufo,que desprenda no

para nuestra gastronomia a todos caudatorias que nos imponen a Vengan mas. © a lo peor me
sus niveles. uno se le quitan las ganas de ha-tengo que inmolar devolviendo

cer nada. Es mas, mi prometedor Un €mpacho de cocido directa;
futuro a lo peor lo veo convir- Mente in situDWR

Yo como tantos otros colegas esta-
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10 de Octubre: Fiesta de la Vendit

Este afo los socios de la Vifia del Abuelo pudimos disfrutar dermente, los socios de La Vifia del

la fiesta desfilando a la vera de nuestro propio carro. Por prébuelo nos fuimos a comer unas magnifi-
blemillas técnicos en el carro tuvimos que esperar un ratito y ahs chuletitas a la barbacoa que nos pre-
final salimos con el dorsal numero 49. Después de esa maravi-
llosa espera tomando unos vinos y, compartiendo queso y chc
rizo, salimos en procesiéon para dar la vuelta por las calles d
Toro. i
Es pintoresco ver todos esos carros decorados con cestas

tipicos. Realmente esta composicion de uvas, carros, nifios, bk
rros y deméas nos da un cuadro de colores extraordinario y :
digno de ver. Al terminar el desfile se repartieron los pertinen- Gk
tes premios (un queso zamorano) a los mejores carros y, poste

’————————————————\

14
[}

La Casa del
Banca Civica en M

| paré6 nuestro chef y socio Manolo.
La Avenida Felipe Il de Madrid se convirtio el Ultimo 23 dg  Definitivamente la fiesta de la vendimia de
octubre en un bullicioso Punto de Encuentro en el que 104 Toro esta al alza y me complace mucho el
entidades sociales han compartido sus proyectos y activicra- ver que esos valores tan espafioles y boni-
des con alrededor de 25.000 visitantes. El espacio de'la tos de compartir un vino, una tapa, unas
Banca Civica en Madrid ha permitido a las entidades sodia- palabras sigan en bogdWR
les divulgar sus proyectos para conseguir apoyo economigo
de clientes y no clientes de Banca Civica. |

THESAURUS
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Tapa del Mes de Noviembre-
Langostino Cocido Nacional

Para el Mes de Noviembre, La casa del Abuelo, exper-
tos en la gamba desde hace mas de 100 afos, ha bus-
cado un producto cercano y que espera que sea del
agrado de Todos: el Langostino Cocido Nacional, al
estilo de las gambas del Sur de Espafia, aporta a nues-
tra oferta un punto sabroso, marino y de calidad.

Se ha seleccionado el tamafio Calibre 5 para poder

ofrecer a nuestros amigos una Tapa consistente y

completa, que nos haga disfrutar de la hora del aperiti-

vo y de la cena, acompafiadas de una buena cerveza o

de nuestro Vino Blanco Verdejo, para conseguir un maridaje perfecto.

4 )

Libreria Gastrondmica

Talleres de Cocina
Cata de Vinos
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